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Link do produktu: https://www.naturalexpert.pl/zurawina-suszona-5kg-p-1992.html

Cena
Dostepnos¢
Czas wysyiki
Kod EAN

Producent

Opis produktu

ZURAWINA SUSZONA 5kg

ZURAWINA SUSZONA 5kg

121,00 zt
Dostepny

24 godziny
5902666911933

Natural Expert

Sktadniki: zurawina (60%), cukier (37%), regulator kwasowosci - kwasek cytrynowy (1%), olej stonecznikowy (1%),

koncentrat soku z czarnego bzu (1%)

Cukier i olej stonecznikowy w produkcie catkowicie naturalne i niezbedne sktadniki do zakonserwowania zurawin, i nadania im
przyjemnego stodko-kwasnego smaku. Zurawina suszona cieta to bardzo zdrowa i stodka przekaska. Znakomicie pasuje, jako
dodatek do mies, szczegdlnie do pasztetéw. Wykorzystuje sie jg do robienia sokéw i nalewek. Réwniez po przetworzeniu traci
ona niewiele ze swoich wtasciwosci, dlatego warto robi¢ z niej dzemy, kisiele czy musy.

Wartos¢ odzywcza w 100g produktu:
- wartos$¢ energetyczna 1525 kJ / 360 kcal
-ttuszcz 0,9 g
- w tym kwasy ttuszczowe nasycone 0,1 g
- weglowodany 84,9 g
-wtym cukry 72,4 g
- btonnik 5,5 g
- biatko 0,3 g
-s61 0,015 g
Kraj pochodzenia: USA
Masa netto: 5 kg
Producent:
NATURAL EXPERT
PPH Kamil Chojnowski
info@naturalexpert.pl

Informacja o alergenach:

Produkt moze zawiera¢ alergeny:

sezam, orzechy, gluten, seler, gorczyca
Przechowywad w suchym i ciemnym miejscu

Wartos¢ odzywcza w 100g produktu

- wartos¢ energetyczna 0 kcal - tluszczw tym kwasy ttuszczowe nasycone - wegl
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