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ZURAWINA LIOFILIZOWANA CALA
500g

Cena 117,00 zt
Dostepnos¢ Dostepny

Czas wysyiki 24 godziny

Kod EAN 5902666916426
Producent Natural Expert

Opis produktu
ZURAWINA LIOFILIZOWANA CALA 5009

Sktadniki: Zurawina Liofilizowana cata

Whkraczajac do magicznego Swiata smaku i zdrowia, zapraszamy Cie do odkrycia naszej liofilizowanej zurawiny - prawdziwego
klejnotu natury, ktérym mozesz cieszy¢ sie przez caty rok.

Zurawina, znana z bogactwa smaku i korzyéci zdrowotnych, w naszej wers;ji liofilizowanej odkrywa nowe wymiary
intensywnosci i aromatu. Proces liofilizacji, ktéry stosujemy, pozwala nam zachowa¢ wszystkie dobrodziejstwa tej matej
czerwonej jagody - od jej kwasowosci po stodko-gorzki posmak, az po obfito$¢ witamin i mineratéw.

Cata zurawina liofilizowana to doskonata przekaska dla kazdego, kto ceni smak i dba o zdrowie. Jej chrupkos¢ i intensywny
smak sprawiaja, ze zaspokoi Twoje podniebienie w kazdym kesie. Nie tylko smakuje wy$mienicie, ale takze stanowi zrédto
cennych skfadnikéw odzywczych, takich jak antyoksydanty, witamina C i btonnik.

Dodaj liofilizowanga zurawine do swojej codziennej diety, aby cieszy¢ sie smakiem i korzysciami zdrowotnymi kazdego dnia.
Idealna jako dodatek do ptatkéw $niadaniowych, jogurtu, satatek czy deseréw. Mozesz takze wykorzystac jg do
przygotowywania wyjgtkowych dan kuchni fusion, nadajac im unikalny smak i aromat.

Odkryj magie liofilizowanej zurawiny juz dzis i pozwdl sobie na chwile wyjgtkowego smaku i zdrowia. Przekonaj sie, jak mate
owoce moga przyniesc¢ wielkg rados¢ Twojemu podniebieniu i korzysci Twojemu organizmowi.

Wartos¢ odzywcza w 100 g produktu:
Wartos¢ energetyczna 1381 kJ / 330 kcal
Ttuszcz 3,39

w tym kwasy nasycone < 0,1 g
Weglowodany 55 g

w tym cukry 29 g

Biatko 2,9 g

S61 0,04 g

Podane wartosci zostaty ustalone wedtug danych naszych dostawcéw lub literatury fachowe;.

Kraj pochodzenia: Kanada
Masa netto: 500 g
Producent:
NATURAL EXPERT
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Informacja o alergenach:

Produkt moze zawiera¢ alergeny:

sezam, orzechy, gluten, seler, gorczyca
Przechowywaé w suchym i ciemnym miejscu

Wartos¢ odzywcza w 100g produktu

- wartos¢ energetyczna 0 kcal - ttuszczw tym kwasy ttuszczowe nasycone - wegl

Czesto zadawane pytania
Co to znaczy niepasteryzowane?

Czesto pasteryzujemy swoje stoiki z domowymi konfiturami. Wiemy, ze to sposéb na wekowanie i ochrone zawartosci przed
bakteriami. Pasteryzowanie jednak bardzo czesto wykorzystuja na bardzo duza skale producenci orzechéw. Stosujg swoje
wielkie piece nie tylko do zabicia bakterii, ale takze drobnoustrojéw, i wypalaja wrecz tez inne zanieczyszczenia zebrane
razem z orzechami. Jesli chodzi o np. migdaty, zmieniajg one swojg zawartos¢ witamin (ktére jak wiemy -ciepta sie bojg) ale
bardziej szkodliwe dla nich i innych orzechdéw jest to, ze pasteryzacja zamienia korzystne dla organizmu zawarte w nich oleje
na mniej bogate w wartosci a sporadycznie nawet na szkodliwe dla naszego zdrowia.

Z praktycznie kazdego rodzaju orzechéw, powstajg niezwykle wartosciowe zdrowotnie -oleje ttoczone na zimno. Z orzechéw
pasteryzowanych, ttoczac najlepszymi dostepnymi metodami powstaja tylko oleje kosmetyczne. Pasteryzacja jest dobra w
wielu dziedzinach naszego zycia, np w sokach, czy przetworach bez cukrowych. Nalezy unikaé¢ tego typu zwrotu przy
orzechach, poniewaz stuzy tylko szybkiemu i taniemu pozbyciu sie wielu problemdéw ich producentom. Konsumenci orzechéw
pasteryzowanych zadowoleni ze smaku, czesto nie zdajg sobie sprawy o ich zubozatych wartosciach.
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