P.P.H. KAMIL CHOJNOWSKI
GEN. Wt. ANDERSA 40 LOK 26
15-113 BIALYSTOK

NIP 5422782393
TEL 606382944
{ KALIOO321@GMAIL.COM

Dane aktualne na dzien: 22-05-2024 00:42

Link do produktu: https://www.naturalexpert.pl/zurawina-liofilizowana-cala-1kg-p-2463.html

ZURAWINA LIOFILIZOWANA CAtA 1kg

Cena 227,00 zt
Dostepnos¢ Dostepny

Czas wysyiki 24 godziny

Kod EAN 5902666916433
Producent Natural Expert

Opis produktu
ZURAWINA LIOFILIZOWANA CALtA lkg

Sktadniki: Zurawina Liofilizowana cata

Witaj w Swiecie smakoéw, ktére zapiera¢ beda dech w piersiach! Nasze liofilizowane zurawiny w catosci to prawdziwa eksplozja
smaku, ktéra oczaruje Twoje kubki smakowe i otworzy nowe horyzonty w doswiadczaniu naturalnych przyjemnosci.

Zurawina, znana z bogactwa smaku i korzyéci zdrowotnych, w wersji liofilizowanej zachowuje swoje unikatowe walory, a nawet
staje sie jeszcze intensywniejsza i bardziej koncentrowana. Proces liofilizacji, ktéremu poddajemy owoce, pozwala na
zachowanie wszystkich naturalnych sktadnikéw, witamin i mineratéw, przy jednoczesnym usuwaniu nadmiaru wody. Dzieki
temu liofilizowane zurawiny sa nie tylko wyjatkowo smaczne, ale takze petne wartosci odzywczych.

Idealne jako zdrowa przekaska w drodze do pracy, w szkole czy na treningu. Ich wyjatkowy smak i chrupkos$¢ sprawia, ze
pokochasz je od pierwszego kesa. Dodaj do musli, owsianki czy jogurtu, aby doda¢ im Swiezosci i owocowego aromatu. Moga
by¢ takze doskonatg ozdobg deserdéw, ciast czy satatek.

Odkryj magie smaku i korzysci zdrowotnych liofilizowanej zurawiny juz dzi$! Sprébuj i przekonaj sie, ze zdrowe moze by¢ nie
tylko pyszne, ale tez ekscytujace.

Wartos¢ odzywcza w 100 g produktu:
Wartos¢ energetyczna 1381 kJ / 330 kcal
Thuszcz 3,3 g

w tym kwasy nasycone < 0,1 g
Weglowodany 55 g

w tym cukry 29 g

Biatko 2,9 g

S61 0,04 g

Podane wartosci zostaty ustalone wedtug danych naszych dostawcéw lub literatury fachowe;.

Kraj pochodzenia: Kanada
Masa netto: 1 kg
Producent:
NATURAL EXPERT
PPH Kamil Chojnowski
info@naturalexpert.pl
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Informacja o alergenach:

Produkt moze zawiera¢ alergeny:

sezam, orzechy, gluten, seler, gorczyca
Przechowywa¢ w suchym i ciemnym miejscu

Wartos¢ odzywcza w 100g produktu

- wartos¢ energetyczna 0 kcal - ttuszczw tym kwasy ttuszczowe nasycone - wegl

Czesto zadawane pytania
Co to znaczy niepasteryzowane?

Czesto pasteryzujemy swoje stoiki z domowymi konfiturami. Wiemy, ze to sposéb na wekowanie i ochrone zawartosci przed
bakteriami. Pasteryzowanie jednak bardzo czesto wykorzystujg na bardzo duzg skale producenci orzechéw. Stosujg swoje
wielkie piece nie tylko do zabicia bakterii, ale takze drobnoustrojéw, i wypalajg wrecz tez inne zanieczyszczenia zebrane
razem z orzechami. Jesli chodzi o np. migdaty, zmieniajg one swojg zawartos¢ witamin (ktére jak wiemy -ciepta sie bojg) ale
bardziej szkodliwe dla nich i innych orzechéw jest to, ze pasteryzacja zamienia korzystne dla organizmu zawarte w nich oleje
na mniej bogate w wartosci a sporadycznie nawet na szkodliwe dla naszego zdrowia.

Z praktycznie kazdego rodzaju orzechdw, powstajg niezwykle wartoSciowe zdrowotnie -oleje ttoczone na zimno. Z orzechéw
pasteryzowanych, ttoczac najlepszymi dostepnymi metodami powstaja tylko oleje kosmetyczne. Pasteryzacja jest dobra w
wielu dziedzinach naszego zycia, np w sokach, czy przetworach bez cukrowych. Nalezy unika¢ tego typu zwrotu przy
orzechach, poniewaz stuzy tylko szybkiemu i taniemu pozbyciu sie wielu probleméw ich producentom. Konsumenci orzechéw
pasteryzowanych zadowoleni ze smaku, czesto nie zdajg sobie sprawy o ich zubozatych wartosciach.
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