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Producent Natural Expert

Opis produktu
TAPIOKA KULECZKI 1 kg

Sktadniki: Skrobia manioku 98%, woda

Tapioka w postaci granulek, znana réwniez jako tapioka perty, to produkt spozywczy otrzymywany z korzeni tapioki, rosliny
tropikalnej z rodziny storczykowatych. Tapioka granulki majg kulkowatg forme i sg powszechnie wykorzystywane w kuchni,
szczegdblnie w Azji, do przygotowywania réznorodnych dan.

Oto kilka charakterystycznych cech i zastosowan tapioki kuleczek:

Po ugotowaniu tapioka perty staja sie przezroczyste, co nadaje potrawom interesujacy wyglad i teksture.

Gotuja sie stosunkowo szybko, co sprawia, ze sg praktycznym sktadnikiem do przygotowywania deseréw czy danh gtéwnych.

Jednym z najpopularniejszych zastosowan tapioki granulek sg réznego rodzaju desery, takie jak tradycyjne azjatyckie puddingi
tapiokowe, bubble tea z kuleczkami tapioki czy tez tapiokowe puddinki owocowe.

Moga by¢ wykorzystywane do zageszczania soséw, zup czy dan curry, nadajac im kremowa konsystencje.

W niektérych kuchniach tapioka granulki sa uzywane jako alternatywa dla tradycyjnych sktadnikéw, takich jak makaron czy
ryz, zwtaszcza w przypadku dan kuchni azjatyckiej.

Kuleczki tapioki s3 dodawane do napojéw, takich jak bubble tea, koktajle owocowe czy smoothie, aby dodac im ciekawej
konsystencji i urozmaici¢ smak.

Czesto s dodawane zaréwno do dan stodkich, jak i stonych, co czyni je wszechstronnym sktadnikiem kuchni.

W skrdcie, tapioka granulki to elastyczny sktadnik kulinarny, ktéry znajduje zastosowanie w wielu réznych potrawach,
zwtaszcza w kuchni azjatyckiej. Ich przezroczysta konsystencja i szybkie gotowanie sprawiaja, ze sg popularnym dodatkiem do
wielu dan, zaréwno deserowych, jak i gtéwnych.

Sposdéb przygotowania:
Tapioke wyptukad, namoczy¢ najlepiej w mleku ok. 30 minut. Nastepnie gotowa¢ w tym samym ptynie do miekkosci przez
okoto 40 minut na bardzo matym ogniu, caty czas mieszajac.

Wartos¢ odzywcza w 100 g produktu:
Wartos¢ energetyczna 1487 k) / 354 kcal
Ttuszcz 0 g
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w tym kwasy nasycone 0 g
Weglowodany 87,8 g

w tym cukry 3,3 g

Btonnik 0,9 g

Biatko 0,2 g

Sél<1g

Podane wartosci zostaty ustalone wedtug danych naszych dostawcéw lub literatury fachowe;.

Kraj pochodzenia: Tajlandia
Masa netto: 1 kg
Producent:
NATURAL EXPERT
PPH Kamil Chojnowski
info@naturalexpert.pl

Produkt moze zawierac¢ alergeny:
sezam, orzechy, gluten, seler, gorczyca
Przechowywac¢ w suchym i zaciemnionym miejscu

Wartos¢ odzywcza w 100g produktu

- wartos¢ energetyczna 0 kcal - tluszczw tym kwasy ttuszczowe nasycone - wegl
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