P.P.H. KAMIL CHOJNOWSKI
GEN. Wt. ANDERSA 40 LOK 26
15-113 BIALYSTOK

NIP 5422782393
TEL 606382944
{ KALIOO321@GMAIL.COM

Dane aktualne na dzien: 15-05-2024 04:14

Link do produktu: https://www.naturalexpert.pl/przyprawa-meksykanska-1kg-p-2043.html
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Cena
Dostepnos¢
Czas wysyiki
Kod EAN

Producent

Opis produktu

PRZYPRAWA MEKSYKANSKA 1 kg

29,00 zt
Dostepny

24 godziny
5902666912442

Natural Expert

Sktadniki: sél, papryka stodka, kukurydza, imbir, kolendra, kminek, cebula, cukier, czosnek, papryka ostra, chili, pomidor,

papryka - barwnik naturalny

Przyprawa meksykanska to propozycja mieszanki naturalnych sktadnikéw przygotowana z myslg o osobach lubigcych nieco
ostrzejsze smaki. Chili, czosnek to produkty, ktére z pewnoscia wptyna na ostros¢ potrawy. Dodatkowo imbir, ktéry urozmaica
catos¢ nadajac lekko korzenny i palacy posmak. Papryka stodka zostata dodana do mieszanki gtéwnie z myslg o naturalnej
barwie przyprawy, dzieki czemu nie zostaty zastosowane sztuczne barwniki. Wykorzystywana do dan rybnych, miesnych oraz

warzywnych.

Wartos¢ odzywcza w 100 g produktu:
Wartos¢ energetyczna 1068 k) / 254 kcal
Ttuszcz 5 g

w tym kwasy nasycone 0,78 g
Weglowodany 40,42 g

w tym cukry 7,39 g

Btonnik 10,52 g

Biatko 6,56 g

Sél 38,59 g

Kraj pochodzenia: Polska
Masa netto: 1 kg
Producent:
NATURAL EXPERT
PPH Kamil Chojnowski
info@naturalexpert.pl

Informacja o alergenach:
Produkt moze zawiera¢ alergeny:
sezam, orzechy, gluten, seler, gorczyca

Przechowywa¢ w suchym i ciemnym miejscu

Wartos¢ odzywcza w 100g produktu

- warto$¢ energetyczna 0 kcal - ttuszczw tym kwasy ttuszczowe nasycone - wegl
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