P.P.H. KAMIL CHOJNOWSKI
GEN. Wt. ANDERSA 40 LOK 26
15-113 BIALYSTOK
NIP 5422782393
‘ TEL 606382944
‘ KALIOO321@GMAIL.COM

Dane aktualne na dzien: 20-05-2024 01:44

Link do produktu: https://www.naturalexpert.pl/pektyna-1kg-p-967.html

Y5 PEKTYNA 1kg

NATURAL
EXPERT Cena 116,00 zt

Dostepnos¢ Dostepny

_,f_; % Czas wysyiki 24 godziny

o Kod EAN 5902666906274
Producent Natural Expert

Opis produktu
PEKTYNA 1kg

Sktadniki: Pektyna E440 (ii), dekstroza.

Pektyna cytrusowo-jabtkowa to naturalny produkt pochodzenia roslinnego, ktéry jest szeroko wykorzystywany w przemysle
spozywczym jako srodek zelujacy, zageszczajacy i stabilizujacy. Jest to rodzaj btonnika, ktéry wystepuje w owocach,
szczegdlnie w skérkach cytruséw i jabtek.

Pektyna cytrusowo-jabtkowa jest uzywana do zageszczania i zelowania réznych produktéw spozywczych, takich jak dzemy,
galaretki, konfitury, musy owocowe czy sosy. Dodawana jest réwniez do niektérych produktéw mlecznych, deseréw i stodyczy,
aby poprawic¢ ich konsystencje i teksture.

Jest to naturalny sktadnik, ktéry nie wptywa na smak ani zapach produktéw, do ktérych jest dodawany. Pektyna cytrusowo-
jabtkowa ma réwniez wtasciwosci zdrowotne, poniewaz jest btonnikiem rozpuszczalnym, ktéry moze wptywac na zdrowie jelit i
regulacje poziomu cholesterolu we krwi.

W naszym sklepie Natural Expert oferujemy pektyne cytrusowo-jabtkowa najwyzszej jakosci. Jest ona starannie
wyselekcjonowana i przetwarzana, aby zachowad swoje wtasciwosci zelujgce i zageszczajgce. Nasza pektyna jest wolna od
sztucznych dodatkéw i barwnikéw, dzieki czemu mozna jg bezpiecznie stosowac w réznych przepisach kulinarnych.

Jesli szukasz naturalnego i skutecznego srodka zelujgcego do swoich domowych przetwordw i deseréw, pektyna cytrusowo-
jabtkowa bedzie doskonatym wyborem. Jej naturalne pochodzenie i szerokie zastosowanie w kuchni sprawiaja, ze jest to
niezastgpiony sktadnik dla oséb lubigcych domowe przetwory i zdrowe desery.

Jak uzywac pektyne ?

Aby przygotowac dzem nalezy stosowac ok 16 g pektyny na 1 kg owocédw. Pektyne rozpuszczamy w niewielkiej iloSci wody w
temp. ok 60°C i dodajemy do gotujgcego sie dzemu przed kohcem gotowania lub mieszamy z potowa szklanki cukru i
dodajemy do dzemu przed kohncem gotowania.

Wartos¢ odzywcza w 100 g produktu:
- wartos$¢ energetyczna 1070 kJ / 256 kcal
-ttuszcz1,5¢

w tym kwasy nasycone 0,5 g

- weglowodany 33 g

w tym cukry 30 g

- biatko 5 g

-sél<0,01¢g

Kraj pochodzenia: Wtochy
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Producent:
NATURAL EXPERT
PPH Kamil Chojnowski
email: info@naturalexpert.pl
Masa netto: 1 kg

Informacja o alergenach:
Produkt moze zawiera¢ alergeny:
sezam, orzechy, gluten, seler, gorczyca

Warunki przechowywania:
Przechowywa¢ w suchym i zaciemnionym miejscu.

Wartos¢ odzywcza w 100g produktu
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