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MIGDALY NATURALNE DUZE 500g

Cena 23,50 zt
Dostepnos¢ Dostepny

Czas wysyiki 24 godziny

Kod EAN 5902666902184
Producent Natural Expert

Opis produktu
MIGDALY NATURALNE DUZE 5009

Skiadniki: Migdaty naturalne, niepasteryzowane, duze, bez tupiny, bez konserwantéw

Rozkoszuj sie smakiem natury z duzymi, naturalnymi migdatami! Nasze migdaty to wybdr mistrzowski dla tych, ktérzy cenia
sobie autentycznos¢ i jakos¢ w kazdym kesie. Ich soczysta, chrupigca tekstura oraz intensywny smak sprawia, ze pokochasz je
od pierwszego wejrzenia.

Te delikatne orzechy to nie tylko doskonata przekaska - sg takze bogate w niezbedne sktadniki odzywcze. Biatko, zdrowe
ttuszcze, witaminy i mineraty zawarte w migdatach wspieraja Twoje zdrowie i dobre samopoczucie kazdego dnia. Dodatkowo,
ich wysoka zawarto$¢ btonnika pomaga utrzymac zdrowy przewdd pokarmowy i reguluje poziom cholesterolu.

Zanurz sie w bogactwie smaku i zdrowia, siegajac po nasze duze, naturalne migdaty. Ciesz sie wyjatkowym doznaniem
kulinarnej przyjemnosci, ktéra dostarczy Ci energii i satysfakcji. Wybierz jakos¢ i nature - wybierz nasze migdaty juz dzis!

Wartos¢ odzywcza w 100g produktu:
- wartos¢ energetyczna 2607 k) / 621 kcal
- tluszcz 52 g
- w tym kwasy ttuszczowe 4,74 g
- weglowodany 7,6 g
-wtym cukry 4,9 g
- biatko 24,1 g
- btonnik 12,9 g
-s61 0,04 g

Podane wartosci zostaty ustalone wedtug danych naszych dostawcéw lub literatury fachowe;.

Kraj pochodzenia: Australia
Masa netto: 500 g
Producent:
NATURAL EXPERT
PPH Kamil Chojnowski
info@naturalexpert.pl

Informacja o alergenach:

Produkt moze zawiera¢ alergeny:

sezam, orzechy, gluten, seler, gorczyca

Warunki przechowywania:

Przechowywad¢ w suchym i zaciemnionym miejscu.
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Czesto zadawane pytania
Co to znaczy niepasteryzowane?

Czesto pasteryzujemy swoje stoiki z domowymi konfiturami. Wiemy, ze to sposéb na wekowanie i ochrone zawartosci przed
bakteriami. Pasteryzowanie jednak bardzo czesto wykorzystujg na bardzo duza skale producenci orzechéw. Stosujg swoje
wielkie piece nie tylko do zabicia bakterii, ale takze drobnoustrojéw, i wypalajg wrecz tez inne zanieczyszczenia zebrane
razem z orzechami. Jesli chodzi o np. migdaty, zmieniajg one swojg zawartos¢ witamin (ktére jak wiemy -ciepta sie bojg) ale
bardziej szkodliwe dla nich i innych orzechdw jest to, ze pasteryzacja zamienia korzystne dla organizmu zawarte w nich oleje
na mniej bogate w wartosci a sporadycznie nawet na szkodliwe dla naszego zdrowia.

Z praktycznie kazdego rodzaju orzechéw, powstajg niezwykle warto$ciowe zdrowotnie -oleje ttoczone na zimno. Z orzechéw
pasteryzowanych, ttoczac najlepszymi dostepnymi metodami powstaja tylko oleje kosmetyczne. Pasteryzacja jest dobra w
wielu dziedzinach naszego zycia, np w sokach, czy przetworach bez cukrowych. Nalezy unika¢ tego typu zwrotu przy
orzechach, poniewaz stuzy tylko szybkiemu i taniemu pozbyciu sie wielu probleméw ich producentom. Konsumenci orzechéw
pasteryzowanych zadowoleni ze smaku, czesto nie zdajg sobie sprawy o ich zubozatych wartosciach.
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