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s MANGO PLATKI SUCHE BEZ CUKRU
5kg

Cena 308,00 zt
Dostepnos¢ Dostepny

Czas wysyiki 24 godziny

Kod EAN 5902666916006
Producent Natural Expert

Opis produktu
MANGO PLATKI SUCHE BEZ CUKRU 5kg

Sktadniki: Suszone owoce mango plasterki

Mango NATURAL EXPERT zachwyca swoim stodkim i intensywnym smakiem. Starannie przygotowane z najsSwiezszych owocéw
o okreslonym stopniu dojrzatosci. Przechodzi przez proces suszenia, ktéry pozwala zachowa¢ wiekszos¢ wartosci odzywczych i
naturalny smak mango. Suszenie w odpowiednio przygotowanych naturalnych suszarniach sprawia, ze mango staje sie
stodkie, lekko twardawe i ma przyjemna konsystencje.

Suszone mango to doskonata przekaska, ktéra mozna zabrac ze soba do pracy, na wycieczke czy na trening. Jest to naturalna
alternatywa dla tradycyjnych stodyczy, bogata w naturalne cukry i bez dodatku sztucznych substancji stodzacych.

Suszone mango moze by¢ réwniez uzywane jako skfadnik réznych dan i deseréw. Mozna je doda¢ do musli, owsianki, satatek,
smoothie czy ciast. Jego stodki smak i egzotyczny aromat dodadzg wyjatkowego charakteru kazdej potrawie.

Jesli szukasz smacznego, zdrowego i praktycznego sposobu na cieszenie sie smakiem mango przez caty rok, nasze suszone
mango spetni Twoje oczekiwania. Jego naturalna jakos¢, bogactwo sktadnikéw odzywczych oraz wyjatkowy smak sprawia, ze
siegniesz po nie z przyjemnoscia i satysfakcja.

Obecna partia jest w réznorodnej wielkosci krojonych kawatkach

Wartos¢ odzywcza w 100 g produktu:
- wartos¢ energetyczna 1250 kJ / 296 kcal
-tluszcz 2,2 g
- w tym kwasy ttuszczowe 0,1 g
- weglowodany 80 g
- w tym cukry 60 g
- btonnik 8,3 g
- biatko 3g
-s6l10,13 g

Kraj pochodzenia: Mali
Masa netto: 5 kg
Producent:
NATURAL EXPERT
PPH Kamil Chojnowski
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Informacja o alergenach:

Produkt moze zawiera¢ alergeny:

sezam, orzechy, gluten, seler, gorczyca

Warunki przechowywania:

Przechowywa¢ w suchym i zaciemnionym miejscu.

Wartos¢ odzywcza w 100g produktu

- warto$¢ energetyczna 0 kcal - ttuszczw tym kwasy ttuszczowe nasycone - wegl

Czesto zadawane pytania
Co to znaczy niepasteryzowane?

Czesto pasteryzujemy swoje stoiki z domowymi konfiturami. Wiemy, ze to sposéb na wekowanie i ochrone zawartosci przed
bakteriami. Pasteryzowanie jednak bardzo czesto wykorzystujg na bardzo duzg skale producenci orzechéw. Stosujg swoje
wielkie piece nie tylko do zabicia bakterii, ale takze drobnoustrojéw, i wypalajg wrecz tez inne zanieczyszczenia zebrane
razem z orzechami. Jesli chodzi o np. migdaty, zmieniajg one swojg zawartos¢ witamin (ktére jak wiemy -ciepta sie bojg) ale
bardziej szkodliwe dla nich i innych orzechdéw jest to, ze pasteryzacja zamienia korzystne dla organizmu zawarte w nich oleje
na mniej bogate w wartosci a sporadycznie nawet na szkodliwe dla naszego zdrowia.

Z praktycznie kazdego rodzaju orzechéw, powstajg niezwykle wartosSciowe zdrowotnie -oleje ttoczone na zimno. Z orzechéw
pasteryzowanych, ttoczac najlepszymi dostepnymi metodami powstaja tylko oleje kosmetyczne. Pasteryzacja jest dobra w
wielu dziedzinach naszego zycia, np w sokach, czy przetworach bez cukrowych. Nalezy unika¢ tego typu zwrotu przy
orzechach, poniewaz stuzy tylko szybkiemu i taniemu pozbyciu sie wielu probleméw ich producentom. Konsumenci orzechéw
pasteryzowanych zadowoleni ze smaku, czesto nie zdajg sobie sprawy o ich zubozatych wartosciach.
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