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Vs MANGO LIOFILIZOWANE KOSTKA 1kg

Cena 205,00 zt
Dostepnos¢ Dostepny

Czas wysyiki 24 godziny

Kod EAN 5902666916471
Producent Natural Expert

Opis produktu
MANGO LIOFILIZOWANE KOSTKA 1kg

Sktadniki: mango liofilizowane kostka 2x2 cm

Witaj w Swiecie intensywnego smaku i zdrowej przyjemnosci! Nasze liofilizowane kostki mango to prawdziwa uczta dla
zmystéw, ktéra zachwyci Twoje podniebienie i dostarczy Ci wyjatkowych doznah smakowych.

Mango, znane z egzotycznego charakteru i soczystego, stodkiego smaku, w wersji liofilizowanej staje sie jeszcze bardziej
intensywne. Proces liofilizacji pozwala nam zamrozi¢ owoce w ich petnej Swiezosci, zachowujac wszystkie naturalne sktadniki,
aromaty i witaminy. Dzieki temu nasze kostki mango sg nie tylko pyszne, ale takze petne wartosci odzywczych.

Idealne jako zdrowa przekaska w drodze do pracy, w szkole czy na treningu. Dodaj do musli, jogurtu czy satatek, aby doda¢ im
tropikalnego smaku i chrupkosci. Mozesz tez uzy¢ ich do urozmaicenia koktajli, smoothie czy deseréw.

Daj sie ponies¢ egzotycznym aromatom i intensywnemu smakowi liofilizowanych kostek mango juz dzi$! Sprébuj i przekonaj
sie, jak pyszna moze by¢ zdrowa przekaska.

Wartos¢ odzywcza w 100 g produktu:
Wartos¢ energetyczna 1506 kJ / 356 kcal
Ttuszcz 1,4 g

w tym kwasy nasycone 0,4 g
Weglowodany 78 g

w tym cukry 65 g

Biatko 2,8 g

S6l0g

Podane wartosci zostaty ustalone wedtug danych naszych dostawcéw lub literatury fachowe;.

Kraj pochodzenia: Chiny
Masa netto: 1 kg
Producent:
NATURAL EXPERT
PPH Kamil Chojnowski
info@naturalexpert.pl

Informacja o alergenach:
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Produkt moze zawiera¢ alergeny:
sezam, orzechy, gluten, seler, gorczyca
Przechowywa¢ w suchym i ciemnym miejscu

Wartos¢ odzywcza w 100g produktu

- wartos¢ energetyczna 0 kcal - tluszczw tym kwasy ttuszczowe nasycone - wegl

Czesto zadawane pytania
Co to znaczy niepasteryzowane?

Czesto pasteryzujemy swoje stoiki z domowymi konfiturami. Wiemy, ze to sposéb na wekowanie i ochrone zawartosci przed
bakteriami. Pasteryzowanie jednak bardzo czesto wykorzystuja na bardzo duza skale producenci orzechéw. Stosujg swoje
wielkie piece nie tylko do zabicia bakterii, ale takze drobnoustrojéw, i wypalajg wrecz tez inne zanieczyszczenia zebrane
razem z orzechami. Jesli chodzi o np. migdaty, zmieniaja one swoja zawartos¢ witamin (ktére jak wiemy -ciepta sie bojg) ale
bardziej szkodliwe dla nich i innych orzechdéw jest to, ze pasteryzacja zamienia korzystne dla organizmu zawarte w nich oleje
na mniej bogate w wartosci a sporadycznie nawet na szkodliwe dla naszego zdrowia.

Z praktycznie kazdego rodzaju orzechéw, powstajg niezwykle wartosciowe zdrowotnie -oleje ttoczone na zimno. Z orzechéw
pasteryzowanych, ttoczac najlepszymi dostepnymi metodami powstaja tylko oleje kosmetyczne. Pasteryzacja jest dobra w
wielu dziedzinach naszego zycia, np w sokach, czy przetworach bez cukrowych. Nalezy unika¢ tego typu zwrotu przy
orzechach, poniewaz stuzy tylko szybkiemu i taniemu pozbyciu sie wielu problemoéw ich producentom. Konsumenci orzechéw
pasteryzowanych zadowoleni ze smaku, czesto nie zdajg sobie sprawy o ich zubozatych wartosciach.
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