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MĄKA KUKURYDZIANA 5kg

Cena 34,50 zł

Dostępność Dostępny

Czas wysyłki 24 godziny

Kod EAN 5902666995117

Producent Natural Expert

Opis produktu

 

MĄKA KUKURYDZIANA 5kg

Składniki: mielone ziarno kukurydzy.

Mąka kukurydziana to popularna i szeroko wykorzystywana mąka bezglutenowa, w związku z tym jej właściwościowi i wartości
odżywcze powinny być doceniane. Mąka kukurydziana jest otrzymywana przez zmielenie ziaren kukurydzy. Mąka
kukurydziana jest żółtego koloru, dlatego nadaje potrawom taką barwę. W przemyśle spożywczym wykorzystuje się ją do
produkcji pieczywa, makaronów, herbatników, ciast, tortilli. Również doskonale sprawdzi się w kuchni jako zamiennik mąki
pszennej.

Wartość odżywcza w 100 g produktu:
Wartość energetyczna 1468 kJ / 350 kcal
Tłuszcz 3,0 g
w tym kwasy nasycone 0,4 g
Węglowodany 70,5 g
w tym cukry 2,2 g
Błonnik 7,5 g
Białko 6,4 g
Sól < 0,01 g

Podane wartości zostały ustalone według danych naszych dostawców lub literatury fachowej.

 

Kraj pochodzenia: Polska
Masa netto: 5 kg

Producent:
NATURAL EXPERT

PPH Kamil Chojnowski
info@naturalexpert.pl

Informacja o alergenach:
Produkt może zawierać alergeny:
sezam, orzechy, gluten, seler, gorczyca
Przechowywać w suchym i ciemnym miejscu
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Wartość odżywcza w 100g produktu
- warto?? energetyczna - 361 kcal
- bia?ko - 6,9 g
- t?uszcze - 3,9 g ( kwasy t?uszczowe nasycone - 0,54 g )
 - w?glowodany 76,9 g
- b?onnik 7,3 g 
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