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MAJERANEK POLSKI 1kg

Cena 56,00 zł

Dostępność Dostępny

Czas wysyłki 24 godziny

Kod EAN 5902666911346

Producent Natural Expert

Opis produktu
MAJERANEK POLSKI 1kg

Składniki: Majeranek liść 

Majeranek suszony z polskich pól to aromatyczna przyprawa, która jest niezastąpiona w przygotowywaniu posiłków.
Znakomicie  nadaje się do ciężkostrawnych posiłków,  tłustych mięs, potraw z warzyw strączkowych, zawiesistych zup i
kapusty.

Jest dodatkiem do sosów oraz sałatek.
Stanowi stały składnik zup: grochowej, fasolowej, kartoflanej, żuru, węgorzowej, flaków i kołdunów.

Podczas gotowania majeranek dodaje się wprost do potraw. Doskonały  jest do robienia maści oraz naparów.
Należy przygotować łyżkę suszonego majeranku oraz miód. 
Ziele należy zalać wrzącą wodą i zaparzać około 15 min.
Po ostygnięciu trzeba dodać miód i dokładne wymieszać. Tak przygotowany wywar powinno się pić od 2 do 3 razy dziennie.  

 

 

Wartość odżywcza w 100 g produktu:
- wartość energetyczna 820 kJ / 195 kcal
- tłuszcz 7.04 g
w tym kwasy nasycone 0.53 g
- węglowodany 60.56 g
w tym cukry 4.09 g
- białko 12.66 g
- sól 0.19 g

 

Kraj pochodzenia: Polska
Producent:

NATURAL EXPERT
PPH Kamil Chojnowski

email: info@naturalexpert.pl
Masa netto: 1 kg

 

Informacja o alergenach:
Produkt może zawierać alergeny:
sezam, orzechy, gluten, seler, gorczyca

Warunki przechowywania:
Przechowywać w suchym i zaciemnionym miejscu.
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Wartość odżywcza w 100g produktu
- wartość energetyczna 0 kcal - tłuszczw tym kwasy tłuszczowe nasycone - węgl
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